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Ein groBer Erfolg sind jedes Mal die Anfangerkurse. Jeder Neuimker erhalt
Fotos: A. Bauer

ein Jungvolk.
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Alois Bauer hat auf der Streuobstwiese stets die Bienen im Blick.
Foto: R. Ahrens

Im Einsatz fir Natur und Ernte

Uber 125 Jahre Imkerverein Fuhrn-Taxéldern e. V. - eine Erfolgsgeschichte

Emsig summt es auf der Streuobstwiese in Bodenwohr. Ihr
Frihjahrs- und Friihsommerprogramm haben die fleiBigen
Bienen langst hinter sich: Von der ersten Blite im Frithjahr
an waren sie unermidlich unterwegs, bestdubten Obstbau-
me, Raps, Wiesen und Linden und trugen damit wesentlich
zur Ernte bei. Parallel dazu lagerten sie grofe Mengen Honig
ein, pflegten ihre Brut und brachten ihre Volker auf maximale
Starke. In wenigen Monaten schufen sie so die Grundlage fir
Nahrung, Natur und den Wintervorrat.

Fur Alois Bauer, Vorsitzender des Imkervereins Fuhrn-Taxdl-
dern e. V., beginnt nun eine besonders wichtige Phase: Die
Bienenvolker werden auf ihre Gesundheit
Uberpriift, denn die Varroamilbe bleibt das
zentrale Thema. Gleichzeitig richten sich die
Bienen bereits wieder auf alles aus, was noch
bliiht — jeder Tropfen Nektar zahlt.

Der Imkerverein mit derzeit 81 Mitgliedern
leistet weit mehr als Organisation rund um
die Imkerei. Er vermittelt Wissen an Anfan-
ger und erfahrene Imker, fordert die Ausbil-
dung von Jungimkern und bietet praktische
Hilfe im Umgang mit Bienen und Krankhei-
ten. Gleichzeitig starkt er den Austausch in der Region, etwa
mit dem Ameisenschutzverein Hirschberg e. V. in Fuhrn, und
unterstiitzt den Naturschutz durch Aufklarung ber die Bedeu-
tung der Bestdubung.

Warum aber arbeiten Imker und Ameisenschiitzer zusammen?
»Die Waldameisen pflegen Blattlduse, deren Honigtau die Bie-
nen sammeln und daraus Waldhonig erzeugen”, erklart Bauer.

Wir sptiren die
Wertschatzung fur
unsere Tatigkeit in

der Bevolkerung.

Alois Bauer,
Vorsitzender des Imkervereins
Fuhrn-Taxoldern e. V.

Auch die Obst- und Gartenbauvereine der Region schétzen die
Arbeit der Imker.

In den vergangenen Jahren ist das Interesse an der Imkerei
deutlich gestiegen — insbesondere bei Freizeitimkern und jun-
gen Menschen. Alois Bauer hebt vorsichtig den Deckel eines
Bienenstocks an und bewegt sich ruhig, um die Tiere nicht zu
storen. Seit zehn Jahren steht er an der Spitze des Vereins. In
dieser Zeit wuchs die Mitgliederzahl von 36 auf heute 81. Ein
wesentlicher Grund dafur sind die Anféangerkurse des Vereins,
die groRe Resonanz finden.

. Wir miissen nicht aus jedem einen Imker machen”, sagt Bau-
er. ,Aber bei jedem Kurs lernt man viel Uber
die Natur.” Der nédchste Anfangerkurs ist vor-
aussichtlich fiir 2028 geplant.

Alois Bauer Uibernahm 1991 vier Bienenvélker
von seinem Vater. Gemeinsam mit seiner Frau
Pauline betreibt er heute eine eigene Imkerei in
Erzhéduser, Alte Strae 32. Fir den 63-Jahrigen
ist die Imkerei weit mehr als ein Hobby. ,, Man
erlebt die Jahreszeiten dadurch ganz anders”,
sagt er. Dabei gab es in der langen Vereinsge-
schichte auch Phasen, in denen sich die Imkerei
deutlich schwieriger gestaltete.

Die Geschichte des Imkervereins Fuhrn-Taxéldern e. V. be-
ginnt am 4. Mdrz 1900 mit der Griindung des Bienenzucht-
vereins Kemnath-Fuhrn und Umgebung. In einer Zeit, in der
vielerorts Imkervereine entstanden, schlossen sich engagierte
Blrger zusammen, um die Bienenzucht gezielt zu fordern. Da-
mit zéhlt der Verein zu den friihen Ortsvereinen Deutschlands
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— gegrliindet noch vor der Entstehung des Deutschen Imker-
bundes im Jahr 1907.

Obwohl die urspriinglichen Griindungsprotokolle nicht mehr
erhalten sind, vermitteln spatere Vereinsunterlagen ein le-
bendiges Bild der Anfangsjahre. Lehrer, Geistliche und fort-
schrittliche Landwirte spielten damals eine wichtige Rolle bei
der Verbreitung moderner Imkereikunde. Friih erkannte man,
dass Bienen nicht nur Honiglieferanten sind, sondern durch
ihre Bestdubungsleistung wesentlich zu guten Ernteertrdgen
beitragen.

Die Satzung des jungen Vereins formulierte klare Ziele: For-
derung der Bienenzucht durch Erfahrungsaustausch, Vortrage,
praktische Ubungen, Lehrbienenstinde sowie die gemeinsame
Beschaffung von Gerdten, Bienenwohnungen und Fachlitera-
tur. Der Jahresbeitrag betrug eine Mark, neue Mitglieder muss-
ten einen guten Leumund besitzen.

Schon in den ersten Jahren entwickelte sich der Verein mit re-
gelmaBigen Versammlungen zu einem wichtigen Treffpunkt
der Imker in der Region und zum Austausch neuer Erkennt-
nisse. Wie lebendig die Erinnerung an die Griinderzeit war,
zeigt das Protokoll der Jubildumsversammlung vom 4. Okto-
ber 1925. Zum 25-jahrigen Bestehen wurde die Bedeutung ei-
ner starken Vereinsgemeinschaft, gesunder Bienenvélker und
der engen Verbindung zwischen Imkerei und Landwirtschaft
hervorgehoben. Bereits damals warb man flr die Pflanzung
honigspendender Baume, Straucher und Kleearten.

Nachkriegszeit und Wandel der Imkerei

Nach dem Zweiten Weltkrieg erlebte der Verein zundchst ei-
nen neuen Aufschwung. Die Mitgliederzahl stieg, die Bienen-
zucht gewann wieder an Bedeutung und das Vereinsleben
wurde neu belebt.

Anfang der 1960er Jahre kam es zu Spannungen innerhalb der
Imkerschaft. Ein Rundschreiben des Landesverbandes aus dem
Jahr 1961 belegt unterschiedliche Auffassungen zwischen Ver-
einsfiihrungen. Ziel war es, eine Zersplitterung zu verhindern
und den Zusammenhalt zu starken.

Trotz dieser Herausforderungen blickte der Verein in dieser
Zeit auf eine Uber 60-jéhrige Geschichte zurtick. Bei einer Ju-
bilaumsfeier wurden die Entwicklung des Vereins, das Engage-
ment seiner Mitglieder und die lange Tradition der Bienenzucht
gewdrdigt. Eine eigens verfasste Vereinshymne unterstrich den
starken Gemeinschaftsgeist.

In den folgenden Jahrzehnten wandelten sich die Rahmen-
bedingungen der Imkerei grundlegend. Aus wirtschaftlicher
Notwendigkeit wurde zunehmend ein Freizeit- und Natur-
schutzhobby. Gleichzeitig erschwerten Industrialisierung und
Strukturwandel der Landwirtschaft die Arbeit der Imker.

Ab den 1970er Jahren ging die Mitgliederzahl deutlich zuriick
und erreichte zeitweise einen Tiefpunkt. Dank engagierter Vor-
standsarbeit stabilisierte sich der Verein jedoch wieder. Ende
der 1970er und Anfang der 1980er Jahre zeigte sich ein leich-
ter Aufwartstrend.

Im Jahr 1987 (ibergab der langjahrige Vorsitzende Josef Heinf-
ling die Vereinsflhrung an eine neue Vorstandschaft unter Jo-
sef Eichinger. Damit begann ein Generationswechsel, der den
Verein in sein zweites Jahrhundert fiihrte.

Im Jahr 1996 wurde der Bienenzuchtverein Bodenwohr ange-
gliedert. Auch die Imker aus dem Bodenwdhrer Raum blicken
auf eine lange, wenn auch teils llickenhaft dokumentierte Ge-
schichte zurtick. Nach tiberlieferten Angaben wurde der Verein
um 1928 gegriindet. Viele Unterlagen gingen gegen Ende des

Zweiten Weltkriegs verloren. Dennoch blieb die Imkerei in der
Region Uber Jahrzehnte aktiv und eng mit den Nachbarver-
einen verbunden. Mit der Angliederung an den Imkerverein
Fuhrn-Taxéldern wurden die gemeinsamen Aktivitditen und
die Tradition der Imkerei in der Region fortgefiihrt.

Wichtig fur die Obsternte

Die Aufgaben der Imker reichen weit iber die Honiggewin-
nung hinaus. Honigbienen bestduben zahlreiche Kultur- und
Wildpflanzen und sichern damit einen wichtigen Teil unserer
Lebensmittelproduktion.
Apfel, Kirschen, Birnen, Erd-
beeren, Raps oder Kdirbisse
profitieren in hohem MalRe
von ihrer Bestdubungsleis-
tung.

Imker pflegen ihre Bienen-
volker das ganze Jahr Uber,
schiitzen sie vor Krankheiten
wie der Varroamilbe und
schaffen geeignete Lebens-
bedingungen. Seit jeher ar-
beiten Imker und Landwirte
eng zusammen, um Ertrdge
und Qualitdt zu verbessern.
Dariiber hinaus erzeugen sie
regionale Produkte wie Ho-
nig, Bienenwachs, Propolis
und Bliitenpollen und leisten
wichtige Bildungsarbeit.

Die Geschichte des Imker-
vereins Fuhrn-Taxoldern e.
V. zeigt, wie viel Weitsicht
und Engagement bereits vor
125 Jahren den Grundstein
fiir die heutige Vereinsarbeit

Auch im Winter musse die Bienen-
volker kontrolliert werden.

legten.  Wissensaustausch,
Forderung der Bestdubung,
Schutz der Bienen und

Verantwortung fur Natur
und Landwirtschaft pré-
gen den Verein bis heute.
. Wir spiiren die Wertschéat-
zung firr unsere Tatigkeit in der Bevolkerung", bestatigt Bau-
er. Die Streuobstwiese gehdrt den Bayerischen Staatsforsten,
die die Imkerei unterstiitzen. Insgesamt betreuen die Mitglie-
der derzeit 339 Bienenvolker. Die Imker kommen aus einem
weiten Einzugsgebiet bis in den Raum Cham und sind zwi-
schen 21 und 95 Jahre alt. Erfahrene Imker stehen als Paten
bereit, und der Frauenanteil wéchst stetig.

Den Bienen gehe es gut, stellt Bauer zufrieden fest, bevor er
den Stock wieder schlieft. Das Summen bleibt lebendig. In
der Hochsaison arbeiten die Tiere unermidlich und mit be-
eindruckender Prézision.

Sorgen bereitet neben der Varroamilbe zunehmend auch die
Asiatische Hornisse, die gezielt Honigbienen vor den Fluglé-
chern jagt und ganze Volker schwéachen kann.

Was kann jeder Einzelne tun? , Garten mit vielen Bluhpflan-
zen gestalten”, rat Bauer. Und regionalen Honig kaufen. Er ist
naturbelassen, unverfélscht, wird direkt vom

Bereits der erste Anféngerkurs
2014 stieB auf enormes Interesse.
Fotos: A. Bauer

echte regionale Qualitdt — und nicht zuletzt fir
hervorragenden Geschmack.
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Sommergenuss
aus der Region

Zucchini aus dem Garten, Kartoffeln vom heimischen
Bauern - so schmeckt der Sommer.

Jetzt haben Zucchini Hochsaison. Das knackige Sommergemiise ist kalorienarm,
reich an Vitaminen und Mineralstoffen und bringt mit seinem milden Geschmack
frische Leichtigkeit auf den Teller. Besonders gut harmoniert es mit Kartoffeln —
und die gibt es in Bodenwohr direkt aus regionalem Anbau. Frisch geerntet und
bei unseren heimischen Bauern erhaltlich, sind sie die perfekte Grundlage fiir viele
leckere Gerichte.

Dieser Kartoffel-Zucchini-Auflauf verbindet beides zu einer herzhaften, aber den-
noch leichten Mahlzeit. Eine cremige SoRe, wiirziger Gouda und Feta sorgen fir
den feinen Geschmack, wahrend Thymian und ein Hauch Zitrone dem Gericht
eine sommerliche Note verleihen. Der Auflauf ist unkompliziert zuzubereiten, ge-
lingt auch Kochanfangern und schmeckt der ganzen Familie. Ein schénes Beispiel
daftir, wie aus frischen, regionalen Zutaten ein einfaches und richtig gutes Essen
entsteht.

Blrgermeister Georg Hoffmann hat das
Rezept wieder ausprobiert und dabei mit
der Hammerblatt-Redakteurin Renate Ah-
rens nicht nur liber den Auflauf, sondern
auch Uber aktuelle Themen in der Ge-
meinde geplaudert.

Das Video dazu gibt es liber den QR-Code.
Dort erfahren Sie, was sich in Bodenwohr
gerade bewegt und welche Projekte in Zu-
kunft anstehen. Besonders spannend sind
die beiden groBen Vorhaben: das geplan-
te Bilirgerhaus und das Technikerlebnis-
zentrum.

Also: Auflauf genieBen, QR-Code scannen
und erfahren, was es Neues aus Boden-

Aufgepasst!

Wir suchen eure Lieblingsrezepte! Egal ob
ein altes Familienrezept, eine Spezialitat,
die schon die Oma gekocht hat, oder ein
Gericht, das perfekt zur aktuellen Jahreszeit
passt — erzahlt uns gerne auch die kleine
Geschichte dazu.

Blrgermeister Georg Hoffmann wird die
eingesendeten Rezepte nachkochen und
in einem Video vorstellen. Als kleines Dan-
keschon wird jedes veroffentlichte Rezept
mit einem Geschenk belohnt. Schickt euer
Rezept einfach an:
hammerblatt@bodenwoehr.de

Ihr habt unser Rezept nachgekocht? Dann
zeigt es uns! Postet ein Foto eures Gerichts
auf Facebook oder Instagram und verlinkt

es mit dem Hashtag #bodenwoehrerleben.

wohr gibt!

\A

Foto: R. Ahrens

Ein leichtes und frisches Rezept fur den
Sommer hat Georg Hoffmann gekocht.
Foto: R. Ahrens

Kartoffel-Zucchini-
Auflauf

Zutaten far 4 Personen:

800 g Kartoffeln (vorwiegend festko-
chend), 800 g Zucchini, 1 Zwiebel, 1 EL
Butter, plus etwas Butter fir die Auf-
laufform, 2 EL Mehl, 250 ml Gemuse-
brithe, 250 ml Milch, 1 TL getrockneter
oder frischer Thymian, Salz, Pfeffer und
Muskat, 1 Bio-Zitrone, 50 g geriebener
Gouda, 100 g Feta

Zubereitung:

1. Kartoffeln schélen, waschen und

in feine Scheiben schneiden. Zucchini
putzen, waschen und ebenfalls in feine
Scheiben schneiden. Eine Auflaufform
mit Butter einfetten und Kartoffel- und
Zucchinischeiben abwechselnd dachzie-
gelartig einschichten.

2. Zwiebel schilen und fein wirfeln.
Butter in einem Topf schmelzen und

die Zwiebel darin glasig diinsten. Mehl
dartberstdauben, kurz anschwitzen

und mit Gemisebriihe sowie Milch
abléschen. Unter Rihren aufkochen
und mit Thymian, Salz, Pfeffer und
Muskat kréftig wiirzen. Die Schale einer
halben Bio-Zitrone fein abreiben und
unterriihren. Mit etwa 1 EL Zitronensaft
abschmecken. Die Sol3e gleichmaRig
Uber das Gemiise gieBen.

3. Den Auflauf mit geriebenem Gouda
bestreuen und den Feta darliberbroseln.
Im vorgeheizten Backofen bei 200 °C
Ober-/Unterhitze (180 °C Umluft) etwa
50 Minuten goldbraun backen.

Anschauen
nachkochen!

Bodenwishr
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Lavendeldl ganz ‘
einfach selbst herstellen

Lavendelél ist ein atherisches Ol mit wohltuendem Duft.
Wofir man es nutzt? Es entspannt, beruhigt die Sinne
und eignet sich gut fiir sanfte Entspannungsrituale, Haut-
pflege und als angenehmer Raumduft. Wie du es selbst
machen kannst, erfahrst du in unserem Rezept.

Lavendel6l ist einfach her-
Fettes Lavendelol - i aih sl R GRS
Das brauchst du:

® 3 Tropfen atherisches Lavendeldl,
100 % naturrein (Oleum lavendulae)

® 100 ml hochwertiges Mandeldl, rein
(Prunus amygdalus dulcis oleum)

® Gefall zum Mischen, z. B. Messbecher
® saubere Flaschen zum Abfiillen

Die Ausgangsstoffe kdnnen in Apotheken
oder Reformhausern gekauft werden.

So funktioniert es:

stockfoto

Lavendeldl in das Mandeldl eintropfen, mehrmals g(")lmischung in ein sauberes Gefall abflllen und
umschwenken, bis sich beide Bestandteile gut ge- fest verschlieBen. Mischung kiihl und dunkel lagern
mischt haben. (6 Monate haltbar). Am besten eignen sich zur Ab-

fullung GlasgeféaBe (Flaschen). Diese vorher gut abspu-
len und abtrocknen.
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